B I l POLSKA Blznesowe Insp"ac]e #DziatamyNieZnikamy

BEZGOTOWKOWA Restauracie

Epidemia koronawirusa mocno dotkneta branze gastronomiczna - ale udato nam sie przetrwac i wrocic do gry! Aby jednak zapewnic
komfort i bezpieczenstwo zaréwno klientom, jak i personelowi Twojej restauracji, musisz sie trzymac ustalonych zasad.
Przestrzeganie rezimu sanitarnego jest kluczowe dla ograniczenia skali epidemii i pozwoli Ci bez przeszkad rozwija¢ biznes.
Zaznacz, ktére wymogi juz spetnia Twoja restauracja i ktére pomysty zamierzasz u siebie wdrozy¢.

Twoje obowigzki:

0 Zapewnij pracownikom rekawiczki i/lub ptyn do dezynfekcji rak oraz przypomnij im
= o restrykcyjnych zasadach higieny i zgtaszania informacji o ztym stanie zdrowia.

o) Zadbaj o to, aby stoliki byty rozstawione w odpowiedniej odlegtosci (min. 2 m lub1m,
jesli sa oddzielone przegrodami o wysokosci min. 1 m ponad blat stolika). Jesli jest
taka potrzeba, wytacz z uzytkowania czesc¢ stolikdw i wyraznie to oznacz.
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o) Dopilnuj, aby klienci utrzymywali wymagany 2-metrowy dystans od siebie (np. w
[‘IP kolejce); dla utatwienia mozesz odpowiednio oznaczy¢ na podtodze bezpieczne
odlegtosci.
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Kazdorazowo dezynfekuj stoliki po kolejnych klientach, a powierzchnie
wspolne (z wytaczeniem podtdg) - co kilkanascie minut.

Zadbaj o to, aby goscie przestrzegali obowigzku noszenia maseczek (moga je zdjac
dopiero przy stole) i dezynfekcji rak - umies¢ odpowiednie plakaty informacyjne np.
na drzwiach do lokalu, przy toaletach, kasach, barze itp.

W toaletach wytacz z uzycia suszarki nadmuchowe, a zamiast nich zapewnij
reczniki papierowe do wycierania dtoni.

Przestrzegaj zasady, ze przy 1 stole mogg swobodnie siedzie¢ osoby mieszkajace
razem; jesli tak nie jest, nalezy zadbac o utrzymanie miedzy nimi wiekszej odlegtosci.

Ustal wyrazne procedury, ktére nalezy wdrozyé w przypadku podejrzenia
koronawirusa wsrod kogos z personelu lub gosci.

Nasze rekomendacje:

W trosce o zdrowie kelneréw i innych pracownikéw obstugi mozesz zaleci¢ im
noszenie maseczek.

Dobrze jest zadbac o odpowiednie zaprojektowanie systemu pracy zmianowej Twoich
pracownikow i ograniczyc ich bezposrednie interakcje. Jesli to tylko mozliwe, zwieksz
tez odlegto$¢ miedzy stanowiskami ich pracy (do ok. 1,5 m).

Przypominaj personelowi o dobrych praktykach higienicznych - dla Waszego
wspélnego dobra!

Zachecaj klientow do ptatnosci bezgotowkowych. Jesli jeszcze nie masz
terminala do ich obstugi, dotacz do Programu Polska Bezgotéwkowa i odbierz
terminal za 0 zt!

Jesli poszukujesz pomystéw na utrzymanie sprzedazy podczas epidemii lub na powrét do dziatania Kpo odblokowaniu gospodarki, dotacz do akgji
#DziatamyNieZnikamy i zostan w biznesie dzieki poradom KFundacji Polska Bezgotéwkowa.



